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oEspecificaciones Tecnicas
Documento Nº: 201607 Version: 01 Datos: 20 julio 2016

- Tema: Bolsas envase y embalaje.
- Denominación del articulo: Bolsas con autocierre .
- Aplicaciones: Envasado de productos, toma de muestras alimentarias, clasificación de artículos...etc.
- Medidas: según referencia.
- Colores: Natural transparente.
- Material: 100% polietileno LDPE virgen, galga 200 (0,050µ) +/-3%.
- Otros materiales:  

Descripción y embalaje.

Ref: Medidas
en cm

Embalaje
Dimensiones

embalaje Peso
Embalajes 

 pallet

24/12/010 24.000 pcs/caja 25,0x34,0x45,0 cm 9,90 k 24 cajas

Impresión del embalaje: Referencia, unidades, medidas, descripción del producto, lote y registro alimentario.
Proceso de producción: cortar, termosellado, comprobación y envasado.
Control de calidad: Proceso estándar. 
Almacenado y uso: Se recomienda utilizar el producto una sola vez, la utilización prolongada o mas 
de un solo uso minimiza las funciones para las que ha sido fabricado, en su manipulación debe de
tener cuidado en no elongar mas de lo que el producto permite ya que se corre el riesgo de romperlo.
El producto mantendrá sus propiedades siempre que se almacene en su envase original y en lugares
secos, a temperaturas entre 10° y 30°C, sin exponer a la luz solar directa.
Características: Buena trasparencia, cierre a presión (recerrable), no son estancas por el cierre,  
aptas para congelar alimentos (temperatura máxima de congelación -25º) aptas para muestreo 
de alimentos en caliente ( temperatura máxima aconsejable 90º).    

24/12/020  5,5 x 5,5 30,0x30,0x40,0 cm

18,50 k 20 cajas24/12/030  6 x 8

27,0x40,0x46,0 cm 19,50 k 18 cajas24/12/100  7 x 10

35,0x40,0x40,0 cm 21,50 k 15 cajas24/12/110 8 x 12

25,0x40,0x40,0 cm 16,50 k 24 cajas

24/12/360  8,5 x 18

25,0x34,0x40,0 cm 14,40 k

24 cajas

24/12/140  10 x 15

23,0x40,0x44,0 cm 16,50 k

32 cajas

24/12/310  11 x 11

22,0x40,0x50,0 cm

17,50 k

40 cajas

24/12/170  12 x 18

20,0x30,0x40,0 cm 12,00 k 40 cajas

24/12/320  14 x 14

23,0x31,0x42,0 cm

19,10 k

24 cajas

24/12/220  16 x 22

26,0x33,0x46,0 cm

15,00 k 40 cajas

24.000 pcs/caja

18.000 pcs/caja

16.000 pcs/caja

8.000 pcs/caja

8.000 pcs/caja

6.000 pcs/caja

4.000 pcs/caja

2.000 pcs/caja

4.000 pcs/caja

2.000 pcs/caja

 4 x 6

APTAS PARA USO ALIMENTARIO.
RGSA - 39.00004323/M

Todas las medidas se presentan embolsadas en paquetes de 100 unidades y estuches de 1.000 unidades,
con la excepción de la REF:24/12/350 (40 x 50), que por motivos de peso va en bolsas de 100 sin estuche.

24/12/240

24/12/330

24/12/260

24/12/280

24/12/290

24/12/300

24/12/350

 18 x 25

 20 x 20

 20 x 30

 23 x 32

 25 x 35

 30 x 40

 40 x 50

24.000 pcs/caja

8.000 pcs/caja

6.000 pcs/caja

2.000 pcs/caja

2.000 pcs/caja

1.000 pcs/caja

500 pcs/caja

30,0x40,0x50,0 cm

23,0x41,0x50,0 cm

28,0x37,0x40,0 cm

25,0x45,0x40,0 cm

29,0x31,0x47,0 cm

25,0x33,0x34,0 cm

19,0x43,0x31,0 cm

12,70 k

16,00 k

16,90 k

18,30 k

21,50 k

14,50 k

12,20 k

24 cajas

24 cajas

21 cajas

28 cajas

24 cajas

18 cajas

45 cajas


